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Los cultivos iniciadores bacterianos se han utilizado con éxito en la producción de queso 

artesanal para ayudar a mantener las propiedades sensoriales y también controlar la 

presencia de patógenos. Se destaca que las cepas nativas son la mejor opción para realizar 

esta función. El objetivo de este proyecto es evaluar el efecto de un cultivo iniciador obtenido 

de bacterias lácticas aisladas de queso prensado artesanal del Valle de Sibundoy, que 

posean características adecuadas para preservar la tipicidad de este producto, 

garantizando su inocuidad y mejorando su vida útil. Para lo cual se plantea aislar bacterias 

ácido lácticas de quesos prensados elaborados artesanalmente, realizar pruebas de 

caracterización fenotípica y aptitud tecnológica y seleccionar las más adecuadas desarrollar 

un cultivo iniciador mixto. Se establecerán las condiciones de conservación del cultivo 

utilizando tecnologías de liofilización y secado spray y se determinará el efecto de su 

incorporación sobre las características fisicoquímicas, microbiológicas y organolépticas del 

queso, para establecer la influencia de estos microorganismos en calidad final del producto. 

Lo anterior establece las bases para mejorar los procesos de estandarización del queso 

prensado artesanal del Valle del Sibundoy, el cumplimiento de la normatividad vigente en 

términos de inocuidad, el fortalecimiento de la competitividad de la cadena láctea en la 

región y permitirá proyectar su consumo a nivel nacional o internacional. 

 


